EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS
FICHA: 2407101 — HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
MUNICIPIO: MARIQUITA

MES: SEPTIEMBRE
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Buena tarde mi nombre es Edna Marcela Rodriguez, soy estilista,
proximamente estaré en un restaurante, debido a eso requiero de este curso,
vivo en la ciudad de ibague.

Ap Quimberly
Buenas tardes

Hela buena tardee Grupo, mi nombre es Luisa Diaz, vivo en Mariquita Tolima
soy administradora financiera de profesion y emprendedora de corazén, hace
casi 2 afios creé una marca cuyo producto estrella es un programa para
perder peso que se basa en un producto 100%natural a base de frutas
verduras y hortalizas.

Mi expectativa frente al curso es la de perfeccionar |a técnica y ampliar
conocimientos que posteriormente podré implementar en mi marca. &3

Ap William Calderon

Buenas tardes

+57 312 4656845 -~oscarvalenciapeces27?

Buenas tardes , mi nombre es Oscar Valencia, mi trabajo es manejando un
camidn y transporté fruta y alimentos y vamos vivo en Mariquita Tolima

SEPTIEMBRE 2, ACTIVIDAD: INDUCCION, PRESENTACION, CONOCIMIENTOS PREVIOS
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Ap Quimberly
Los alimentos adulterados son aguelles a los que se les aplican alguna

sustancia para g se vea mejor ,.con mayor peso. e

Un alimento perecedero es aquel que empieza su descomposicion de forma
sendilla tanto por la temperatura ,la humedad o la presion

20:01

Los alimentos adictivos son lis que afiadimes a la comida comoe los azucares y
los condimentos y lo hacemos para que los podamos saborear mejor

Los alimentos falsificados son aquellos que le cambian su fecha de
vencimiento cuando lo desechos tal como lo compramos

Por esto es mejor sacarlos de sus empagues

Perdon |a hora es que acabe de llegar de trabajar
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hacen ser mas duraderos

Ap Dora ines pedreros riafio
Los alimentos no perecederos son aquellos alimentos g duran mas tiempo vy
podemos mantener sin necesidad de refrigeracion al estar crude como por

ejemplo los enlatados ,el azicar los dulces entre otros 136

Los alimentos adulterados son aguellos a los g les aplican alguna sustancia
|para g se vea mejor ,con mayer peso entre otros conceptos, uno de ellos son
los pollos les aplican sustancias para g se vean de mayor tamafio y mayor

peso 18:49

Los alimentos contaminados son aquellos g tienen algun hongo o bacteria

mejor dicho algo fuera de lo comin del alimento 1554

Los alimentos falsificados son aquellos no original del producto sino como un

igual a &l 1856

Los alimentos aditivos son los q le afiadimos a la comida como por ejemplo

los condimentos para mejorar su sabor 1858

Ap Maribel Velez

Buenas tardes mi nombre es Fernando Rojas vivo en Mariquita tolima tengo

mi propio negecio de comidas mi palabra positiva es la fortaleza 133E

Mi conocimiento sobre la manipulacién de alimentos es algo basico
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+57 304 5559782 ~Algjandrz Molina

Hola buenas tardes mi nombre es Yessica Alejandra Molina tengo 25 afios,.
Soy profesional en 55T trabajo en obras civiles

Mi expectativa frente al curso, es aprender a clasificar los alimentos a conocer
su manipulacién su proceso y conservacion por ende me parece importante
realizarlo

+57 312 4656845 ~oscarvalenciz
Soy Evelin, los alimentos adulterados son aquellos que los estan haciendo
con una apariencia similar pere no son los originales ,con otros compnentes
puede ocasionar enfermedades o la muerte. -
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Consultar Ia resolucién 2674/2013

Leer

¥ Requisites del manipulador de alimentos

¥ Requisitos de los equipes ¥ utensilios

¥ Requisitos de las adificacionet e instalaciones
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El manipulador de alimentos, en general debe cumplir con determinados

requisitos los cuales hacen énfasis en el estado de salud del manipuladeor de
alimentos, su educacién y capacitacion, un plan de capacitacién y buenas
practicas higiénicas v medidas de proteccion efectivas.

2. Requisitos de los equipos y utensilios

En general, los equipos y utensilios utilizados en el procesamiento,
fabricacion, preparacion, envasado y expendio de alimentos dependen del
tipo del alimento, materia prima o insumo, de la tecnologia a emplear y de la
méaxima capacidad de produccién prevista. Todos ellos deben estar disefiados,
construidos, instalados y mantenidos de manera que se evite |a
contaminacion del alimento, facilite a limpieza ... Leer mas

Ap Ma Otilia Cardenas
Un manipulador debe cumplir formacién actualizada en ijiene

y seguridad alimentaria .

3: esto explica g en la manipulacion de alimentos ague debemos mantener los

alimentos fuera del alcanse del polvo , animalitos g habeses se encuentra en
los alimentos entre otras cosas

SEPTIEMBRE 10, ACTIVIDAD: CONCEPTOS BASICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE
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Contaminacién de operario a producto
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I8l Avrir con Video Player for Googl..

Contaminacién de superficie a producto
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SEPTIEMBRE 16, ACTIVIDAD: FACTORES DE CONTAMINACION Y CONTAMINACION
CRUZADA
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SEPTIEMBRE 17, ACTIVIDAD: MANEJO DE DESECHOS



™ |0 adecuado de plagas y roedores.

Ok profe muchas gracias x las opciones ge nos das
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v' Manejo adecuado de plagas y roedores

Para garantizar resultados en la higiene es

necesario controlar las plagas

) 605/4804

SEPTIEMBRE 23, ACTIVIDAD: MANEJO DE PLAGAS
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Ok profe muchas

UMPIEZA Y DESINFECCION

Formas de desinfeccior
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Formas de desinfeccion:
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A% Aspersion
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sali de trabajar
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PROTOZOOS
toxoplasma,
,__ameba, taenia, |
ascaris umbricoides,

glardia, cisticero HONGOS: mohos y
Levaduras

S: E. coll, coliformes fecales,
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SEPTIEMBRE 24, ACTIVIDAD: LIMPIEZA Y DESINFECCION, ETAS



